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Sapori d Aupesse

Gran Crudo delle
Alpi d’Ampezzo

Struktur flir Parftim, Farbe und
Ausgeglichenheit dank des Klimas der
Bergregion. Starker Geschmack.

MIT FEUER GEKENNZEICHNET /
OHNE KONSERVIERUNGSMITTEL

GroBe: 9 + kg

Reifung: 10 monate +

Stick pro Karton: 2

Zutaten: schweineschenkel, salz

Sortimentsvarianten
Gran Crudo delle Alpi Gran Crudo delle Alpi
d’Ampezzo gepresst d’Ampezzo addobbo

CRUD
1AL,

GroBe: 7 + kg GroBe: 7,2/8 kg
Reifung: 10 monate + Reifung: 10 monate +



